בס"ד
עוגת שוקולד צ'יפס בשכבות.

חומרים:

2.5 כוסות קמח תופח (או לחילופין קמח רגיל+ אבקת אפיה)

1 מרגרינה

5 ביצים

1 אינסטנט פודינג וניל

1 כוס סוכר

½- ¾ חבילת שוקו צ'יפס איכותית!
אופן ההכנה:

1. מנפים את הקמח, לשים עם החלמונים והמרגרינה עד לקבלת גוש בצק.

2. לוקחים ¼ מכמות הבצק ומכניסים למקפיא.
3. שוטחים את הבצק שנותר על תבנית אפיה בינונית ומכניסים לתנור למשך 10 דק' על חום בינוני.
4. מוציאים מהתנור ובעוד הבצק חם, מפזרים את השוקו צ'יפס מעל הבצק.
5. מקציפים את החלבונים לקצף יציב, מוסיפים תוך כדי את הסוכר ואת האינסטנט פודינג... ומורחים מעל השוקו צ'יפס.
6. מוציאים מהמקפיא את הבצק שנותר ומגרדים בפומפייה ומפזרים מעל האינסטנט.
7. מכניסים לתנור ואופים בחום בינוני עד שפתיתי הבצק משחימים.
בתאבון!
