עוגה לשבת

מאפינס שוקולד ואגוזי פקאן
מצרכים:
350 גר' קמח

50 גר' קקאו

10 גר' שמרים יבשים

100 גר' אגוזי פקאן

130 גר' פתיתי שוקולד
170 מ"ל ריצ'

2 ביצים שלמות

150 גר' מרגרינה מומסת

150 גר' סוכר
אופן ההכנה:
ערבבי מצרכים יבשים בקערה נפרדת.
הוסיפי את הריצ' והביצים כשהם מעורבבים היטב.
המיסי את המרגרינה עם הסוכר והוסיפי אל המסה

ערבוב קל.

זילוף אל תבנית שקעים עד 3/4 מהגובה

אפייה ב- 200 מעלות עד שקיסם שננעץ יוצא יבש (בערך 15 דק').
