בס"ד

תפוחי אדמה מוקרמים

חומרים:
5 תפוחי אדמה גדולים 
1 שמנת לבישול

1 שקית רוטב פטריות של אוסם
1 כפית חמאה
1 כפית שום כתוש

3 פרוסות גבינה צהובה מגורדת

פטריות טריות כ- 100 גרם

מלח 
פלפל שחור 

 

אופן ההכנה:

 

לקלף ולפרוס את תפוחי האדמה לפרוסות בעובי אחיד. 

לבשל במים עד שיהיו חצי רכים – בערך 10 דקות.

לסנן מהמים ולסדר בפיירקס חסין אש. לא חובה אפשר בתבנית רגילה 
 

לרוטב - לבשל בסיר : 
1 כוס מים + שקית אבקת רוטב פטריות + חמאה עד רתיחה, 

להוסיף 1 שמנת לבישול, כפית שום כתוש, מעט מלח ופלפל .

להוסיף פטריות פרוסות ולבשל עוד 5 דקות. 

לשפוך את הרוטב על תפוחי האדמה כך שהכל יהיה מכוסה .

 

להכניס לתנור בחום של 180 מעלות לחצי שעה.

להוציא את התבנית לפזר מעל גבינה צהובה מגורדת 

ולהחזיר לתנור לעוד מס` דקות עד שהגבינה נמסה.
-להגיש עם סלט ירקות/ סלט חסה

(רוטבים לסלט חסה...

חמצמץ- אז זה כולה לימון ומעט מלח
 
אני אוהבת להגיש חי ואת הרוטב לסלט בנפרד כל אחד מוסיף כמה שהוא אוהב.
רוטב לסלט חסה:
  שמן זית,מיונז, שום כתוש,מלח, מעט סוכר ומיץ לימון
 
רוטב לסלט חסה 2:
	כוס/ות
	
	שמן קנולה) או שמן זית )

	

	2 כף/ות
	
	חומץ בלסמי  -  אני שמה חומץ רגיל ומוסיפה טיפה סוכר כדי לאזן 
	

	

	1 כפית/ות
	
	מלח 
	

	

	1 כפית/ות
	
	חרדל דיז'ון גרגירים -אפשר רגיל 
	

	

	2 כפית/ות
	
	דבש 
	


 
אני מפזרת מלמעלה אגוזי פקאן נותן טעם מדהים
