בס"ד
מתכון לסלט חצילים וגמבות טעים!!
מרכיבים לכמות גדולה: (ל-50 איש בערך... לשבע ברכות שאמא שלך מכינה)

הכמויות בערך... ניתן כמובן להוסיף או להפחית לפי העין, בזמן ההכנה. וכמובן לטעום כשמתבלים...
· 6 חצילים בינוניים +

· 4-6 גמבות אדומות גדולות

· 5-6 מלפפונים חמוצים

· 5-6 שיני שום גדולות
· מעט חומץ
· מלח
· פלפל
· כוסברה
אופן ההכנה:
1. שוטפים את החצילים היטב וחותכים לקוביות לא גדולות. שוטפים שוב ושמים במסננת. מניחים בצד/ בשמש ליבוש וסינון הנוזלים.

      לאחמ"כ מטגנים בשמן עמוק עד להשחמה מכל הכיוונים... (ניתן להוסיף מעט פפריקה מתוקה לשמן לפני שמתחילים לטגן.) 

2. מוציאים את החצילים עם כף מחוררת ומספיגים אותם בנייר סופג כדי להפחית את השמן ש"נבלע" בהן...
3. חותכים גמבות אדומות לקוביות או לרצועות דקות ומוסיפים לחצילים שהתקררו.

4. קוצצים את המלפפונים החמוצים לקוביות קטנות ומוסיפים לנ"ל.
5. כותשים את השום ומוסיפים לנ"ל.
6. קוצצים כוסברה טרייה ומוסיפים.
7. ועכשיו מתבלים בחומץ, מלח ופלפל לפי הטעם!!! 
אם יש צורך מוסיפים משו מכל מה שהזכרנו.
לבריאות ובהצלחה!!

