בס"ד

סיגרים מתוקים
2-1 ביצים                 ממיסים את המרגרינה 

1 חבילת מרגרינה      ע"י המים החמים,

1 כוס מים רותחים      מוסיפים את השמן   

1 כוס שמן                והביצים ומערבבים .        

1 ק"ג קמח                ואת כל הנ"ל שופכים על

1 א. אפיה                הקמח ולשים לבצק אחיד.

להמתין עם הבצק מינימום 30 דק'.

לרדד את הבצק לעלים דקים מאוד מלבניים, למלא במעט מאוד ממרח תמרים, לחתוך לריבועים ולגלגל בצורת רוגעלך- מהפינה. 

לאפות בחום בינוני במשך 20 דק' בערך.

להוציא ולטבול מיד בסירופ חם.

ולאחר מכן לגלגל בקוקוס.

להכנת הסירופ:

1 כוס מים              

2 כוסות סוכר           להרתיח הכול יחד

קינמון

הל

יוצא טעים....... מאוד....

הכמות ענקית! כדאי לאפות בתבניות ענקיות כי אין לזה סוף!

בתאבון ובהצלחה!
