בס"ד

עוגת גלידת מוס
(מתאים ל-2 תבניות  חד"פ  רגילות)

טורט שוקולד

4 ביצים מופרדות      
1 כוס סוכר              
1 כוס קמח              
1 כוס שוקולית         
1 א. אפיה               
1/3 כוס שמן           
¼ כוס יין
הוראות:

מקציפים חלבונים+ סוכר, מערבבים את כל שאר החומרים בקערה נפרדת.       

מערבבים הכל יחד היטב.  

אופים 20 דק' ב-180 מע'.

מוציאים ומקררים.

מוס שוקולד

150 גרם שוקולד מריר

5 ביצים מופרדות

½ כוס סוכר

3 כפות קוניאק/ ברנדי/ ליקר/ יין

1 כפית תמצית רום

1 קצפת ריצ'

1 סוכר וניל

קערה 1:

ממיסים שוקולד+ קוניאק+ רום.  אחרי שמתקרר מוסיפים את החלמונים ומערבבים היטב.

קערה 2:

מקציפים חלבונים+ סוכר.

קערה 3

מקציפים את הריצ'+ סוכר וניל.

מערבבים הכל יחד ומורחים מעל העוגה שהתקררה. מכניסים למקפיא לכמה שעות.

מוס וניל:

4 ביצים מופרדות

½ כוס סוכר

1 סוכר וניל

2 כפות קוניאק/ ברנדי/ ליקר/ יין

1 קצפת ריצ'

קערה 1

מקציפים את החלבונים + הסוכר.

קערה 2:

טורפים את החלמונים.

קערה 3:

מקציפים את הריצ' + הסוכר וניל והקוניאק.

מערבבים הכל יחד היטב ומורחים מעל מוס השוקולד הקפוא ומקפיאים.

מגרדים מעל כ-50 גר' שוקולד מריר.

בתאבון ובהצלחה! 
שרה כהן
החמודה! 

