בס"ד
עוגיות שוקולד צ'יפס- יעלי כהן
החומרים:
3/4 כוס שמן

1/2 כוס סוכר לבן

1/3 כוס סוכר חום

2 ביצים

1 סוכר וניל/ 2 כפיות תמצית וניל
2+1/4 כוסות קמח

קורט מלח

1/4 חבילה של שוקולד צ'יפס/ אגוזים/ שקדים. (לא הרבה!)

אופן ההכנה:

לערבב את כל החומרים לפי הסדר.

לחמם תנור על חום גבוה ביותר.

ליצור בידיים רטובות עיגולים (כמו כדורי פלאפל) וקצת למעוך אותם כמו פיתה.

להניח על נייר אפיה בתבנית גדולה עם מרווחים בין עוגייה לעוגייה. 

להוריד את טמפרטורת התנור ל-180 ולהכניס את התבנית עד שמשחים כ-10 דקות.

להוציא את התבנית ולתת להתקרר בחוץ עד שמתקשה קצת ואז לאחסן במקרר בקופסא סגורה.

לבריאות!

