בס"ד
מתכון לפרשקי
מצרכים:
1 קילו קמח
חצי כוס שמן (חצי כוס חד פעמית)
חצי כוס סוכר (חצי כוס חד פעמית)
3.5 כוסות מים פושרים (בגודל של כוס חד פעמית)
חצי קוביית שמרים/שקית שמרית/2 כפות שמרים יבשים
1 כף מלח
מלית:
חצי קילו גבינת חמד
3 כפות קוטג'
1 ביצה טרופה
קצת מלח
אופן ההכנה:
מערבבים את כל המצרכים ולשים היטב את הבצק. אחרי תפיחה של חצי שעה לחלק את הבצק ל- 20 חלקים בערך. 
כל חלק לרדד ולמרוח את המלית , לסגור משתי הקצוות סגירה מלאה.
להכין שמן לטיגון במחבת ולטגן משתי הצדדים.
בתיאבון!

