בס"ד

עוגת גלידה
(גודל תבנית חד"פ בינונית)

בסיס:
כוס קמח

100 גרם אגוזים טחונים-גרוסים

רבע כוס סוכר

חצי מרגרינה

(ליצירת בסיס קראנצ'י יותר, אפשר להעלות את הנ"ל בחצי כמות)
ללוש את כל הנ"ל לעיסה אחידה, להשטיח בתבנית, לאפות 10-15 דק' בחום 170 מעלות, עד להזהבה.

לשכבות הגלידה:

חומרים:

6 ביצים מופרדות

כוס סוכר

2 סוכר וניל

קצפת ריצ' (קטנה)

קערה 1-

להקציף את החלבונים, להוסיף תוך כדי חצי כוס סוכר בהדרגה ו-1 סוכר וניל, עד לקבלת קצפת יציבה.
קערה 2-

להקציף את הקצפת ריצ' עד לקבלת קצפת יציבה, להוסיף את החלמונים, חצי כוס סוכר ו-1 סוכר וניל, ולהקציף עוד.
לאחד את 2 הקערות יחד בתנועות קיפול, לחלק שוב ל-2 קערות,
בקערה אחת להוסיף כף קקאו או 2 כפות שוקולית או כף נס קפה שטוחה, לראות שמתקבל גוון יפה ולטעום שלא יהיה מר.

אחרי שהבסיס התקרר לשפוך את אחת השכבות לבן/כהה ואח"כ את השכבה השניה, להיזהר שלא יתערבבו, 
ע"ז לגרד מלמעלה במגרדת צימקאו / שוקולד מריר / אגוזים טחונים.
לבריאות ובהצלחה,

מירי אטיאס(
