בס"ד
עוגה כושית (רותי זכאי)

לבשל :

1 כוס סוכר

3 כפות גדושות קקאו

1 כף נס קפה

1 כוס מים רותחים

להרתיח הנ"ל

לכבות את האש, לאחר שמתקרר מעט, להוסיף:

כרבע כוס שמן

כף אינסטנט פודינג וניל

3 כפות יין / ליקר / רום

1 כפית תמצית וניל

לערבב היטב.

למלא כוס מהתערובת הנ"ל ולשמור בצד לציפוי העוגה

לשאר התערובת להוסיף:

4 חלמונים

1.75 כוס קמח

1 אבקת אפיה

לבחוש היטב.

להקציף 4 חלבונים ולהוסיף חצי כוס סוכר.

להוסיף את תערובת השוקולד בתנועות עטיפה,

לשטוח בתבנית משומנת,

ניתן לפזר מלמעלה שוקולד צ'יפס

לאפות ב-180 מעלות כ- ¾ שע'

מיד כשיוצא מהתנור – לחורר מלמעלה עם מזלג ולשפוך את תערובת השוקולד ששמרנו בכוס.

